
 

          Sapori d’Inverno  

                  Risotto al Cavolo Viola, Capesante, Stracchino,               € 14,00 

                                 Croccante alle Mandorle                            

Anti……Pasti  

 Arancino di Risotto al ragù di Corte, Crema di Topinambur, 

Primosale, Tartufo 
    € 12,00 

Petto di Faraona, Sbrise, Fondo Bruno, Salsa Verde 
 

 

€ 12,00 

Selezione di Salumi al Taglio 
 

€ 10,00 

Rösti di Sedano Rapa, Puntarelle all’Agro, Crema di Carote Viola, 

Polvere di Olive Nere 
€ 10,00 

Baccalà Mantecato, Polenta al Nero, Zucca, Capperi 
 

€ 12,00 

Rana Pescatrice in Olio Cottura, Crema di Cannellini,  

Cicoria Ripassata, Cipolla Rossa Bruciata  

 
 

€ 14,00 

        La Pasta Fresca  

   Canederli, Ristretto di Gallina Padovana, Parmigiano Reggiano      € 12,00 

                               Vacche Rosse, Tartufo Nero 

                   Gnocchi alla Rapa Rossa, Tardivo, Blu di Capra                 € 12,00 

 

        Bigoli al Ragù di Coppa, Cavolo Nero, Crema di Pecorino,        € 12,00 

                                         Crumble di Noci 

  Maccheroni di Gragnano, Crema di Porro Arrostito, Broccolo Fiolaro   € 12,00 

                              Emulsione di Acciughe del Cantabrico 
 

             Tagliolini alla Crema d’Astice Con Carciofi in Consistenze           € 20,00 
                

      I Risotti 

                (Minimo 2 Porzioni) 
 

 

  Risotto alle Cime di Rapa, Taleggio, Petto d’Oca Affumicato 

 

   € 14,00 



                                                               

                                       

Secondi di Carne  

    Piatti Accompagnati da Contorni di Stagione 

 
 

                Guancia di Patanegra Brasata al Valpolicella                € 24,00                     

 

                     Costolette di Agnello  Scottadito                         € 24,00 
 

  Nodino di Vitello alla Brace 

 € 19,00 

 

                             Tagliata di Angus Uruguay                             € 22,00 
 

                                   Filetto di Sorana                gr. 220            € 24,00 

                                       ( Alla Griglia, al Pepe Verde ) 
 

 

                Picanha Black Angus Prime America        per hg   €  7,50 
                                  Scaloppata su Pietra Lavica                       

 

                            Costata di Manzo alla Griglia                per hg   €  5,50 

 

                             Fiorentina Prussiana                        per hg   €  6,00 

                            Steak Tartara gr. 240                                                  € 26,00 

 

                        Trionfo del Baccaro  

                  ( Composizione di Antipasti Tipici Veneziani ) € 26,00 

 

   Secondi di Mare 

                Consigliamo Quello che di Meglio ci Consegna il Mare 

 

 

 

 

 

 

     Coperto e Servizio  € 3,00 
 

 

  

*** Alcuni prodotti ittici possono essere surgelati a bordo  



 

 

 

 

 

 

  


