mfy@m

BuJino di Zucca, Blu di Cap’m, Te‘rfr’a al Ca‘r[;one €12,00
Lingua Salmid:vata in Cm’paccio, Duntar’e”e, Sa'sa \/ewJe, C‘r’en €14,00

Se'ezione di Salumi al Taglio € 10,00 <> 16,00

(;a”ina in Saor, Dan B‘r’iocl\e, Mosta'mla €14,00

Calama'm l:a'r’cito alle Cime di Qapa, e 16,00
C‘r’ema di Datate \/io'a

Sco*r’]tano Sootta’co, l:inocclwi Cm’ame”ati, Sa'sa di A‘r’ance € 16,00

Sttt

O'necclwie’c’ce alle Cime di Qapa e Croccante di Dane di A"camu*m € 14,00
l:e’c’cuccine al Radiccl-nio, Du”eA di Cing"uia|e, Qicottina A]E'Fumica’ca € 14,00
Cappe”acci alla Zucca, Cas’cagne, Ta'eggio di Ma'ga € 14,00

Taglio'ini ai l:ungl'\i Dovcini e Capesan’ce € 16,00

J:U“illone Cji C;“Pagnano a| Cavolo Ne‘m,
e 4
C’r’ucjo cji C;aml)e‘r»o, Cappero Evi’c’co 16,00

TW?M)W}HO 2 /Dorz/on/)
Qisot’co a”a Milanese “A Moclo Nos’c’vo” € 14,00

Qiso’c’co a”a C“Pema cji Ostricl'ne, Buwata, Ber’gamot’co €16,00



(Accompagnati da Contorni di Stagione)

Guancia di Dataneg'm B‘r*asata € 22,00

Cos’co'e’c’ce di Agne”o Scot’cach’co € 24,00

NOchno di \/ite”o alla B‘Pace € 20,00

Tagliata di Angus Uruguaq € 22,00

Ei'etto di So*r*ana gr. 220 € 24,00

(AHa @'ﬂigha, a| Depe \/e‘r’Ae )
Dicanl'\a B'aclﬂ Angus D‘r»ime Ame‘r*ica per Jng € #50

Sca'oppa’ca su Diet‘r'a I_avica

Costa’ca di Manzo alla C;'r’iglia per I‘ng € 5,50
l:iorentina “Angus |*r>|anolaﬂ per I-ng € 6,50
SJcealLL Ta'r”ca'r’a gr. 240 € 26,00

Trion{:o olel Bacca'wo
( Composizione di Anjcipas’ci Tipici \/eneziani ) € 26,00

Seoonts b Nloee
Consigliamo Que”o che di I\/Ieglio ci Consegna il Mave

(B’r’anzino, Qoml)o, O“r'afa, Oml)‘r’ina ) per lﬂg €. 6,00
Seconcjo Disponil;i'ita

Cope’r’to e Sewizio € 3,00

* ok ok

A‘cum pwoJotti ittici possono essere Suwge‘ati a bordo



